CULINARIO

TALLER

® aftaaay
L




/L/c'/aéa

TALLER CULINARIO

SIGNATURE COCKTAILS MOCKTAILS

Green View 150.00 Limonada 60.00

Vodka Smirnoff, jarabe de albahaca y jugo ;

de limén. Naranjada 70.00
Limonada de frutos rojos 70.00

Nido 150.00 .

Vodka Smirnoff, jarabe de frutos rojos, jengibre, Sodade LIS B0 4000

menta fresca y agua mineral. Hibiscus punch 70.00

Jamaica, pulpa de guayaba, jugo de naranja,
anis estrella y canela.

Naranja Oaxaqueria 65.00 .
Mezcal La Calaca, Aperol, jugo de naranja Apple fizz 70.00
y jarabe de manzanilla. Infusion de manzana-canela, lichi, limén y agua mineral.
Soda de frutos 70.00
Frutos rojos, maracuyd, granadina y agua mineral.
Pifiada 80.00
Jamaica, pulpa de guayaba, jugo de naranja,
C LA%IC O g anis estrella y canela.
St. Germain Spritz 195.00 CERVEZAS | 355 ml.
Pina colada 195.00 Artesandles
Mojito 195.00 Colimita Lager 110.00
Mimosa 190.00 Ticus Porter 110.00
Gin & Tonic 190.00
) Clasicas
Sangria 185.00
Corona 55.00
Aperol Spritz 185.00 . .

P P Victoria 55.00
Mezcalita 180.00 Modelo Especial 55.00
Cargjillo Rumchata 175.00 Negra Modelo 55.00
Negroni 170.00 Bohemia clara 55.00

Bohemia oscura 55.00
Paloma 170.00
D. Fashioned 170.00
Cosmopolitanol 150.00 :

P Sta. Maria 500 mi. 40.00
Caraijillo Baileys 150.00 Periafiel 355 m. 45.00
Martini 145.00 Topo Chico 355 m. 55.00

Agua de piedra 355 mi. 65.00

* Todos nuestros precios incluyen IVA.




